2. Kenyér

Készitse el az otthoni kenyérsiitést bemutatd prezentaciot! Munkajat a program formatu-
manak megfeleléen kenyer néven mentse! A prezentacid szovegét a recept. txt fajlban
talalja. A prezentacidhoz sziikséges képek: kepl.jpg, kep2.3jipg, kep3.jpg ¢€s
hatter. jpg allomanyokban vannak.

1. A didk hattere egységesen a hatter. jpg kép.

2. Minden cim sotétkék és a szoveg tobbi része fekete szind.

3. Az 1. dian a cim kozépre igazitott, betiii 54 pontosak és félkovér stilustak.

4. A 2. dian az alapanyagok felsorolasa szamozatlan.

5. A 3. dian bal oldalon, felsorolas nélkiil az elkészités leirasa, jobb oldalon a kepl. jpg

foto van. A leiras bekezdéseinek elsé sora 0,5 cm-rel vannak behuzva.

6. A 4. didn a kep2. jpg €s kep3. jpg képek lathatok. A képek méretét aranyosan valtoz-
tassa meg, és fedjék egymast a mintanak megfelelden!

7. Allitson a prezentaciohoz vetitési paramétereket! A diak kattintdsra valtsanak, és a cimso-
rok azonnal jelenjenek meg!

A 2. dian a szovegsorok egyenként jobbrol usszanak be egymas utan, kattintas nélkiil!

9. A 3. dian a szoveg balrol és a kép jobbrol isszon be egymas utan!

10. A 4. dian a képek egyenként jobbrdl usszanak be automatikusan egymas utan! Fontos,

cres

lassabban érkezzen mind a két kép!

Minta:

Hozzavaldk

» 1 adag kenyértészta
izl Ll * 10 szelet parmai sonka
Toltott kenyértekercs » 8 darab keménytojas
7 *+ 400 g reszelt sajt
» 2 mareék friss bazsalikom
* paradicsom
* olajbogyé
« olivaolaj, bors, s6

1. dia 2. dia

Recept ~ Sutés 35 percig

A kinyujtott tészta
kozepe mentén
helyezze el az 6sszes
alapanyagot!

Permetezze be
olivaolajjal, izesitse
soval és borssal!

Hajtsa ra a toltelékre a
tésztat!

3. dia 4. dia



